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Setriolo Spumante Metodo Ancestrale N.V. 
 
Classificazione: Vino da Tavola 

 Annata: 2023 

Vigneto: Setriolo Spumante Rosato proviene dalla nostra Vigna Terrazze, 
esposta a Sud-Sudest con una inclinazione del 30% con suolo franco su 
Pietraforte 
 
Uvaggio: 100% Sangiovese 

 Certificazioni: Biologico, Bioagricert 

Metodo di vinificazione: raccolto a Settembre 2024, diraspato, pressato e 
fermentato in bianco con lieviti selezionati. Imbottigliato prima di fine 
fermentazione e affinato sui lieviti per 18 mesi. Sboccato in Aprile 2026 
 
Gradazione alcolica: 11% 
 
Note di degustazione: di colore rosa con riflessi salmonati, Setriolo 
spumante è un vino molto fresco con note di melograno e marzapane 
 
Temperatura di servizio consigliata: 5 C 
 
 
 
 

 


