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Setriolo Chianti Classico Gran Selezione 
“Rondinelle” 2023 DOCG 

 
Classificazione: Denominazione di Origine Controllata e Garantita 

Annata: 2023 

Vigneto Setriolo Chianti Classico Gran Selezione “Rondinelle” proviene dal 
vigneto Rondinelle che ha un’esposizione Sud-Sudovest con una 
inclinazione del 20% su suoli franco argillosi con substrato di marne 
calcaree.. 
 
Uvaggio: 100% Sangiovese 

 Certificazioni: Biologico, Bioagricert 

Metodo di vinificazione: fermentazione con lieviti biologici selezionati, 
maturazione in Tonneau da 500 litri di rovere francese per 12 mesi, in 
anfora per 6 mesi ed in bottiglia per 18 mesi. Imbottigliato ad aprile 2025 
 
Gradazione alcolica: 14,5% 

 
Note di degustazione: di colore rosso rubino di media intensità, Setriolo 
Chianti Classico Gran Selezione “Rondinelle” è un chianti classico di 
buona struttura tannica, di grande morbidità ed eleganza, con sentori 
minerali e speziati con note di frutti di bosco. 
 
Temperatura di servizio consigliata: 18 C 


